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Amuse bouche
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Terrine de joue de boeuf au foie gras,
sauce Chabrot
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Feuilleté d”escargots,
créeme aux fines herbes @émulsionnées
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Jambonneau de volaille Fermiére
aux morilles
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Assortiment de patisseries
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Café

Champagne Veuve Pelletier
Champagne Henri de Verleine
Heidsieck & Co Monopole “Rose Top™
2002 Heidsieck & Co Monopole “Gold Top™
etc....

Réservation au

¢ Pei

tel: (03) 5457-0086
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Pour bien commencer l'année, Le restaurant “Petit Bedon”
vous propose une dégustation exceptionnelle de
champagnes rares sur le marché Japonais, accompagneé
d'un superbe menu élaboré par le Maitre Cuisinier de France
André Pachon, étoilé au Guide Michelin.
La soirée sera animée par une demonstration de “Sabrage”
du Maitre Sabreur Patric Pachon avec votre participation
pour les volontaires
En espérant vous accueillir trés nombreux dans notre
établissement, dans l'attente nous vous souhaitons
une trés bonne année 2010.
A votre santg,

Pachon Patric et son équipe
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Vendredi 29 janvier 2010
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